DOMINGO 16 & LUNES 17 NOVIEMBRE

UN SOLO CURSO | DOS JORNADAS
15HS TOTALES DE CURSADO INTENSIVO.
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COFFEE .
ROASTERS @
BRI]JO ETHIOPIA

DICTADO POR
ETHIOPIA ESCUELA DE BARISMO (CORDOBA, ARGENTINA)
DIRIGIDA POR FRANCO REGGI. S.C.A. TRAINER

CUPOS LIMITADOS

— —
ACOMPANA PASEQ DE RIO 4. CBA.

SABORES

MERCADO & DELI




TEMARIO. TEORICO & PRACTICO.

ORIGEN Y VARIEDAD DEL CAFE
DIFERENCIAS BOTANICAS Y SENSORIALES ENTRE
ARABICA Y ROBUSTA.

ZONAS DE CULTIVO, VARIEDADES Y SUS INFLUENCIAS EN
LA TAZA.

TUESTE Y CALIBRACION
TIPOS DE TUESTE Y SUS CURVAS: LIGERO, MEDIO Y
OSCURO.

COMO AFECTA EL TUESTE AL PERFIL DE SABOR
CALIBRACION DE MOLINOS Y MAQUINAS SEGUN ORIGEN Y
TUESTE.

CATA GUIADA.

CATA PROFESIONAL DE DEFECTOS
IDENTIFICACION DE DEFECTOS PRIMARIOS Y
SECUNDARIOS.

ANALISIS SENSORIAL COMPARADO: CAFES LIMPIOS VS
CAFES DEFECTUOSOS.
ENTRENAMIENTO DE LA MEMORIA SENSORIAL.

CALIDAD DEL AGUA
PARAMETROS CRITICOS DEL AGUA PARA CAFE
(DUREZA, PH, TDS).

IMPACTO EN LA EXTRACCION Y EL SABOR FINAL.
METODOS DE ANALISIS Y CORRECCION.
GUIAS SCA Y RECOMENDACIONES PRACTICAS.
CATA DE AGUAS.

COFFEE
ROASTERS

BRUJO




TEMARIO. TEORICO & PRACTICO.

ANALISIS DE LECHES PARA CAFE
COMPOSICION DE LECHES ANIMALES Y VEGETALES.
EVALUACION DE TEXTURIZACION Y SABOR.
COMPORTAMIENTO DE LA LECHE EN LATTE ART.
RECOMENDACIONES PARA SERVICIO DE ALTA CALIDAD.

DESPACHO EN.TIEMPO REAL | EXAMEN
SIMULACION DE BARRA EN CONDICIONES REALES DE
SERVICIO.
FLUJO DE TRABAJO, EFICIENCIA Y COMUNICACION.
GESTION DEL TIEMPO BAJO PRESION.
PRACTICA SUPERVISADA Y EXAMEN TEORICO/PRACTICO.

METODOS DE FILTRADO MANUAL
INTRODUCCION A LOS METODOS.
RECETAS Y RATIOS.

CUPOS LIMITADOS

COFFEE
ROASTERS

BRUJO
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FECHA DOMINGO 16 & LUNES 17 DE NOVIEMBRE

DOMINGO: 09.30 A 12.30HS. / 14.00 A 18.00HS.
20 Chei, i LUNES: 09.00 A 12.30HS. / 14 A 18.00HS.

LUGAR PASEO DE SABORES. CONSTITUCION 674.

METODOS DE PAGO

T 5335.000 TR MR SR
3 CUOTAS
$379.000 2 NTemes 1) Galicial
TODOS LOS
$379.000 3CUOTAS .. MN\Macro pias

MIERCOLES
& VIERNES

INCLUYE CERTIFICADOS POR

FRANCO REGGI BARISTA PROFESIONAL S.C.A.
& BRUJO® COFFEE ROASTERS.

HACE CLICK ACA E INSCRIBITE

COFFEE
ROASTERS

BRUJO



https://api.whatsapp.com/message/3TAJHK4EQXN2N1?autoload=1&app_absent=0




